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Berufsprüfung für Betriebsleiter / 
Betriebsleiterinnen Fleischwirtschaft 
 

 
1. Herzlich Willkommen zum berufsbegleitenden Lehrgang! 

 
 
 
 
 
 
 

„Mit der Berufsprüfung (Betriebsleiter Fleischwirtschaft) kam ich beruflich und menschlich weiter und 
bleibe nicht stehen. Dank den Kenntnissen fühle ich mich bereit, eine Führungsfunktion zu übernehmen 
und bin in Zukunft nicht immer nur der "normale Arbeiter". Denn Bequemlichkeit ist nicht der Weg zum 
Erfolg. Die Vertiefung des Fachwissens und die neuen Kontakte sind sehr wertvoll. Ich profitiere heute 
und in Zukunft, denn das Netzwerk ist sehr wichtig.“ Guido Oechslin Absolvent Berufsprüfung 2015  
 
 

2. Wer nimmt am Lehrgang teil? 
 

➔ Gelernte junge Fachleute, die ihre Aufstiegschancen verbessern wollen und gewillt sind, 
Verantwortung zu übernehmen 
 

➔ Bereichsleiter oder Stellvertreter mit Ziel, die Verantwortung in einem Klein-, Mittel- oder Grossbetrieb 
für eine Abteilung wahrzunehmen 
 

➔ Fachspezialisten, die die Möglichkeit nutzen, sich in einem Fachbereich (Wahlmodul) weiterzubilden 
und mit Zertifikat abzuschliessen.  

 

 

3. Wie ist der Lehrgang aufgebaut? 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
  

http://www.gibb.ch/


Ausbildungszentrum für die Schweizer Fleischwirtschaft  
Centre de formation pour l’économie carnée suisse 
Centro di formazione per l’economia della carne 

 
 

Ausbildungszentrum für die Schweizer Fleischwirtschaft    19. Dezember 2018 
Schachenstrasse. 43 - CH-3700 Spiez  2 
Telefon +41 (0)33 650 81 81 Fax +41 (0)33 654 41 94 
www.abzspiez.ch   info@abzspiez.ch  

 

4. Wann finden die Kurse statt? 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5. Wieviel investieren Sie in Ihre Karriere? 
 

Investition CHF  
 

Kosten / Teilnehmer Total  Ca. 36‘000 
 

./. Subvention Bund SBFI 
(Subjektfinanzierung)  

./.9‘500 Ende Lehrgang / eidgn. 
Prüfung  

./. Beitrag der Hermann Herzer 
Stiftung 

./.10‘000 Beginn Sem 1 und Sem 3  

./. Beitrag des 
Schweizer Fleisch- 
Fachverband SFF  

./. 5‘000 Ende Lehrgang  

Total nach Abzug der „fixen“ 
Beiträge 

11‘500 
 

 
Sie investieren ca. CHF 50.00 je Monat bis zu Ihrer Pension! 
 

Weitere Unterstützung  
  

Arbeitgeber  gemäss Bildungsvertrag  
 

Sozialpartner Metzgerei Personal 
Verband MPV 

bis 1‘000  Mitglieder MPV  

Kant. Verband / Kant. Bildungsfonds  gemäss kantonaler 
Regelung  

z.B. Kant. Verband AMBC 
Fribourg bis 5‘000, 
FONPRO Vaud    

Schweizer Fleisch-Fachverband 
SFF   

zinsloses Darlehen  
 

Schweizer Armee  bis 11‘500 ab höherer Unteroffizier 

Hermann Herzer Stiftung   Bis x‘000 Auszeichnung bester BP-
Abschluss 

Branchen Versicherung: bei 
Betriebsübernahme 

bis 10‘000 + 50% 1. Jahr  für Jungunternehmer  
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Anmeldung Vorbereitungskurs Berufsprüfung 2019 – 2021 
 

 

I. Personalien 
 

Name   Vorname   
 

Wohnort   Strasse   
 

Beruf   Geburtsdatum   
 

Telefon privat   E-Mail   
 

Heimatort    
 
 

In Stellung bei    
 

Adresse    
(Genaue Adresse des Arbeitgebers angeben) 
 

Bankverbindung: Name, Ort, IBAN      
  

 II. Interesse 
 

 Ich interessiere mich für den Lehrgang 2019-2021 in Bern / Spiez. 

 Ich interessiere mich für den Lehrgang 2020-2022 in Bazenheid / Spiez. 

 Ich interessiere mich für den Lehrgang zu einem späteren Zeitpunkt. 

  ________________________________________________________  
 

III. Anmeldung definitiv (Details siehe Seite 4) 
 

 Berufsprüfungs-Vorbereitungstage vom 9. – 10. Juli 2019 (CHF 665.— inkl. Vollpension) in Spiez  

 Lehrgang 2019_2021 in Bern / Spiez 

 Lehrgang 2020_2022 in Bazenheid / Spiez. 

  ________________________________________________________  
 

IV. Ausbildungsbetrieb Berufsprüfung  
 

Für den erfolgreichen Abschluss der Berufsprüfung ist ein geeigneter Betrieb notwendig, wo Sie die theoretischen 
Kenntnisse in die Praxis umsetzen können. Die gewählten Spezialisierungsmodule können auch in verschiedenen 
Betrieben absolviert werden. 
 

 Ich arbeite bereits in einem geeigneten Betrieb: ____________________________________________ 

 Ich arbeite noch nicht in einem geeigneten Betrieb und bin noch auf der Suche. Empfehlungen des ABZ Spiez 
sind erwünscht.  

 Bitte stellen Sie mir das Anforderungsprofil für einen geeigneten Betrieb zu.   

http://www.gibb.ch/


Ausbildungszentrum für die Schweizer Fleischwirtschaft  
Centre de formation pour l’économie carnée suisse 
Centro di formazione per l’economia della carne 

 
 

Ausbildungszentrum für die Schweizer Fleischwirtschaft    19. Dezember 2018 
Schachenstrasse. 43 - CH-3700 Spiez  4 
Telefon +41 (0)33 650 81 81 Fax +41 (0)33 654 41 94 
www.abzspiez.ch   info@abzspiez.ch  

V. Anmeldung Module Vorbereitungskurs Berufsprüfung 2019-2021  
 

Vorbereitung 
 

 Beook-Prüfung „Vorbereitung Berufsprüfung“ (Kopie Diplom / Zertifikat) liegt bei. 
Die Prüfung finden Sie in Ihrem elektronischen Fachbuch für die Schweizer Fleischwirtschaft.  
 

 Ich besitze noch kein elektronisches Fachbuch für die Schweizer Fleischwirtschaft (Beook-Lizenz) und bestelle 
hiermit das Fachbuch, Preis CHF 165.--. + Porto  
 

 Berufsprüfungs-Vorbereitungstage vom 9. – 10. Juli 2019 (CHF 665.— inkl. Vollpension) in Spiez  
(obligatorisch, sofern Beook-Prüfung nicht vorliegend / nicht bestanden) 

 

 

 
Pflichtmodule 11-14 (für Berufsprüfung alle Module):  Ort: Bern 
 

 11. Führung  

 12. Kalkulation 

 13. Qualitätssicherung 

 14. Produktion / Fleischverarbeitung 
 

Unterricht in der Regel mittwochs während 3 Semestern  
 

 
Wahlmodule (für Berufsprüfung mindestens 3 von 5):   Ort: ABZ Spiez 
Mittagessen inbegriffen 
 

 21. Einkauf  

 22. Wurstwaren 

 23. Pökelwaren 

 24 Traiteur 

 25. Gastronomie  
 

 Ich wünsche zusätzlich Unterkunft (Doppelzimmer) und Nachtessen im ABZ (Vollpension). 

 Ich wünsche zusätzlich zum integrierten Mittagessen das Nachtessen, jedoch keine Unterkunft (Doppelzimmer) 
 

 

Spezialisierungsmodule: (1 von 3)   Ort: ABZ Spiez bzw. z.T. bei Firma x 
Mittagessen, Lunch inbegriffen 
 

 31. Produktion  

 32. Veredelung / Verkauf KMU 

 33. Verkauf  
 

 Ich wünsche zusätzlich Unterkunft (Doppelzimmer) und Verpflegung im ABZ (Vollpension). 

 Ich wünsche zusätzlich zum integrierten Mittagessen das Nachtessen, jedoch keine Unterkunft (Doppelzimmer) 
 

 

Datum    
 

Unterschrift    
 
  

➔ Der Besuch von einzelnen Modulen (ohne eidgenössiches Prüfung) ist möglich.  
➔ Einsenden an: ABZ Spiez, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez , ausbildung@abzspiez.ch  
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