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Examen professionnel pour Chef 
d‘exploitation dans l’économie carnée avec 
brevet fédéral 
 

 
1. Bienvenue à l'examen professionnel! 

 
 
 
 
 
 

La réussite de l'examen professionnel débouche sur l'obtention du brevet fédéral de chef d’exploitation de 
l'économie carnée. Lors de l'examen professionnel, les compétences qui sont définies dans les 
descriptifs des modules et acquises dans la pratique professionnelle sont contrôlées de façon 
interdisciplinaire. Les compétences ont été élaborées dans un processus auquel ont participé des 
praticiens et des professionnels, puis elles ont été résumées en un profil de compétences. Lors de ce 
travail, l'accent a été mis sur les situations de travail quotidiennes qu'un chef d'exploitation de l'économie 
carnée doit pouvoir maîtriser dans l'exercice de sa profession.  
Armand Stuby, participant brevet fédéral 2016 
 

2. Qui participe au cours? 
 

➔ Jeunes professionnels formés qui souhaitent améliorer leurs chances d’avancement et qui sont prêts 
à assumer des responsabilités. 
 

➔ Chef de division ou substitut pour assumer la responsabilité d’un département dans une petite ou 
moyenne ou une grande entreprise. 
 

➔ Les spécialistes qui utilisent cette possibilité pour poursuivre leur formation dans un domaine 
spécialisé et pour obtenir un certificat. 

 

3. Comment le cours est-il structuré? 
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4. Quand les cours ont-ils lieu? 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

5. Combien investissez-vous dans votre carrière? 
 

Investition CHF  
 

Coûts / participants totale Ca. 36‘000 
 

./. subventions fédéral SEFRI 
(financement sous réserve) 

./.9‘500 Fin de cours / examen fédéral 

./. Fondation Hermann Herzer ./.10‘000 Début sem 1 et sem 3 

./. L’Union Professionnelle  
Suisse de la Viande UPSV 

./. 5‘000 Fin de cours 

Total intermédiaire: 11‘500 
 

 
Vous investissez environ CHF 50.00 par mois jusqu’à votre pension ! 
 

Soutien supplémentaire 
  

Employeur Selon contrat éducatif  
 

Partenaire social Association suisse 
du personnel de la boucherie ASPB 

jusqu‘à 1‘000  Membres ASPB 

Association cantonale / fonds de 
formation cantonal 

Selon règlement cantonal - Association Cantonale 
AMBC Fribourg jusqu‘à  
CHF 5‘000  
- FONPRO Vaud    

L’Union Professionnelle Suisse de 
la Viande UPSV 

prêt sans intérêt 

 

L‘Armée Suisse jusqu'à 11‘500 A partir du grade de sous-
officier supérieur 

Fondation Hermann Herzer jusqu'à x‘000 Meilleur diplôme brevet 
fédérale 

Assurance des métiers: à la reprise 
de l'entreprise 

jusqu'à 10‘000 + 50% 1er 
année  

Pour les jeunes entrepreneurs 

 
 

 
 

https://www.linguee.de/franzoesisch-deutsch/uebersetzung/pr%C3%AAt+sans+int%C3%A9r%C3%AAt.html
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Inscription au cours préparatoire pour l'examen professionnel 
 

 

I. Identité 
 

Nom   Prénom   

Lieu   Rue   

Profession   Date de naissance   

Téléphone privé   Courriel   

Lieu d'origine       

Employé chez    

Adresse    

(Indiquez l'adresse exacte de l'employeur) 

Banque, lieu, IBAN         

II. Intérêts 

 Je suis intéressé à participer aux cours de formation 2020-2022 à Montreux/Spiez.* 

 Je suis intéressé à participer aux cours de formation dans une cession future. 

  _____________________________________________________________  
 

III. Inscription définitive (détails à la page 2 ) 

 Je m'inscris aux cours de formations 2020-2022 à Montreux / Spiez.* 

 Je suis intéressé à participer aux cours de formation dans une cession future. 

  _____________________________________________________________  
 

* Les cours seront organisés avec une participation minimale de 8 candidats. 

IV. Entreprise de formation Brevet fédéral 
Pour réussir votre Brevet fédéral, vous avez besoin d'une entreprise adéquate où vous pouvez mettre en pratique 

vos connaissances théoriques. Veuillez toutefois observer qu'avec le nouveau modèle de Brevet fédéral tous les 

secteurs de production de l'économie carnée ne sont pas indispensables! 

 J'ai déjà une entreprise adéquate: ____________________________________________ 

 Je n'ai pas encore trouvé une entreprise adéquate et suis encore à sa recherche. Je souhaite recevoir les 
recommandations du centre ABZ Spiez. 

 Veuillez m'envoyer le profil d'exigences d'une entreprise adéquate.  
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II. Inscription modules cours préparatoire examen professionnel 2020-2022  
 

Module préparatoire 
 

 10. Bases Brevet fédéral chef d'exploitation; (classeur connaissances de  
l’économie carnée suisse avec livre électronique « beook »). Lieu: individuel 
 

Dès la réception de votre inscription, vous recevez votre login personnel pour que vous puissiez effectuer les cours 
avec le livre électronique 
 

 

Modules de base 11-14 (pour l'examen professionnel tous les modules) : Lieu: Montreux  
 

 11. Direction  

 12. Calcul professionnel 

 13. Assurance qualité 

 14. Transformation de la viande 
 

En général, enseignement le mercredi pendant 3 semestres 
 

 

Modules à choix (pour l'examen professionnel au moins 3 de 5):  Lieu: ABZ Spiez 
Repas de midi inclus 
 

 21. Production 

 22. Charcuteries 

 23. Salaisons 

 24 Traiteur 

 25. Services gastronomiques  
 

 Je souhaite aussi l'hébergement (chambre double) et les repas au centre ABZ (pension complète). 

 En plus du repas de midi inclus, je souhaite le repas du soir, mais pas d'hébergement (chambre double) 
 

 

Module d’approfondissement : (1 de 3)   Lieu: ABZ Spiez, partiellement dans 
   l'entreprise x 
Repas de midi, lunch inclus 
 

 31. Production  

 32. Commercialisation / Vente PME 

 33. Vente 
 

 Je souhaite aussi l'hébergement (chambre double) et les repas au centre ABZ (pension complète). 

 Je souhaite en plus le repas du soir, mais pas l'hébergement (chambre double). 
 

 

Date    
 

Signature    
 

➔ Il est possible de suivre des modules individuels (sans examen professionnel).  
➔ Le centre ABZ adressera les demandes de subvention correspondantes à votre canton de domicile. A cet effet, 

vous devez nous fournir une attestation de domicile actuelle. 
➔ A envoyer à: ABZ Spiez, Schachenstrasse 43, 3700 Spiez ,  

ausbildung@abzspiez.ch , Fax: 033 654 41 94 


